Restaurant scolaire de Conchil le Temple
Menus du 06 Novembre au 22 Décembre
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COMPOTE

lundi 27 novembre
POTAGE DE POIREAUX

BLANC DE POULET
SAUCE TOMATE

EBLY

RATATOUILLE

MOUSSE AU CHOCOLAT

mardi 28 novembre

MACEDOINE DE
LEGUMES

HACHIS PARMENTIER
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FROMAGE
SALADE DE FRUITS
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jeudi 30 novembre

CHARCUTERIE ET
CORNICHONS
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SAUCE CITRON

RIZ BIO
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SALADE MEXICAINE
PANE VEGETAL (Valess)
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